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5 willkommen in Wien

Gaumenfreuden
Kaffeehauser

Kulinarischer Streifzug durch Wien

Alte Tradition: Kaffeehaus-Kultur

Ihren Schwarzen
oder Ihre Melange
bekammen Sie in
Wien stets mit
einem Glas Wasser
serviert, Dabej
sollte laut
Gastronomierordnung
der kleine Loffel auf
dem Glas liegen.

Ein Schluck Wasser
2wischendurch
neutralisiert den
intensiven
Kaffeegeschmack
und macht Lust auf
mehr..,

In den traditionsreichen Kaffeshdusern kennt viele Arten Ihnen einen Kaffee zu
servieren, Ohne einen kieinen Kaffeeglossar verpassen Sie bei threm Wienbesuch
noch leckere Spezialitaten des braunen Aufgusses:

Brauner Mokka mit Milch

Einspanner im Glas servierter Mokka mit Schlagobers (Schlagsahne)
Fiaker im Glas serviertener Mokka

Kaisermelange Melange mit eingerthrtem Eidotter

Melange Kaffee mit viel Milch, Schlagobers und etwas Kakao bestiubt

Schwarzer Mokka ohne Milch
Verlangerter mit Wasser gestreckter Kaffee



